HOTEL - RESTAURANT - LOUNGE

Menu 25€ (entrée + plat +Dessert)

®» Entreées

Salade Tourangelle (Pommes de terre, rillons grillés, lard, tomates cerise

et toasts de Sainte Maure ou

Oeuf meurettes (ceuf poché, lardons, oignons, champignons

et sauce vin rouge) ou

Garden Fresh Up (Méli mélo de légumes de saison, billes de mozzarella et pesto)

/4

Parmentier de canard a la noisette, jus de persil et salade croquante) ou

Piece du boucher (bavette angus), échalotes confites et petites
amandines rissolées ou

Filet de limande roti au four, risotto de légumes, sauce beurre blanc
aux capres

/4

Creme brulée vanille ou
Coeur coulant au chocolat, sauce pistache et
glace vanille ou

Mousse au chocolat et caramel, accompagnement Toblerone

Menu 38€ (entrée + plat +Dessert)

® Entreées
Foie gras de canard et sa figue rotie au miel et cannelle, déglacé au Porto ou
Tartare de Saint Jacques, tagliatelles de radis noir et concombre, vinaigrette passion

Pavé de saumon grillé, sauce oseille et sa purée légérement citronnée ou

Grenadin de filet de veau, écrasé de patates douces et sa sauce brune au thym

/4

Desserts au choix sur la carte
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> Salade Tourangelle (Pommes de terre, rillons grillés, lard, tomates cerise

et toasts de Sainte Maure - 7,90€

>0euf meurettes (ceuf poché, lardons, oignons, champignons

et sauce vin rouge) - 7,90€

>Garden Fresh Up (Méli mélo de légumes de saison, billes de mozzarella et pesto) - 6,90€
>Foie gras de canard et sa figue rotie au miel et cannelle, déglacé au porto - 14€

>Tartare de Saint Jacques, tagliatelles de radis noir et concombre, vinaigrette passion - 10,90€

/4

Parmentier de canard a la noisette, jus de persil et salade croquante) - 17€

Piéce du boucher (bavette angus), échalotes confites et petites
amandines rissolées - 18€

Filet de limande r6ti au four, risotto de légumes, sauce beurre blanc
aux capres - 16,90€

Pavé de saumon grillé, sauce oseille et sa purée légérement citronnée - 19,90€

Black Burger du Garden (roasty de pommes de terre, confit d’oignons, lard, chévre,
sauce barbecue et frites) - 16€

/4

Créme brulée vanille - 6,90€

Coeur coulant au chocolat, sauce pistache et

glace vanille - 6,90€

Mousse au chocolat et caramel, accompagnement Toblerone - 6,90€

Le Paris Garden aux amendes et sa créme pralinée - 7,90€

Le Baba gourmand, caramel banane et fruits secs - 8,90€

L’ivresse glacée du Garden, assortiment de sorbets, sauce malibu, chantilly servie avec son financier - 9,90€

Filet de limande, riz ou steak haché frites
Mousse au chocolat ou salade de fruits
1 verre de boisson (Coca, Oasis, Fuzetea ou diabolo)



